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FAKULTE/YUKSEKOKUL/DEVLET KONSERVATUVARVMESLEK YUKSEKOKULU : ARMUTLU MESLEK YUKSEKOKULU
LUMPROGRAM : GIDA ISLEME MU / GIDA TEKNOLOJISTPROGRAMI
LYARIYILIGOZ ILYARIYIL BAHAR
“Hal Ders s
KODU DERSIN ADI |__Saati_|Kredisi| ECTS | KoODU DERSIN ADI Saati | Kredisi| ECTS
[1] r [ u
AGI 101 3 3 AGI 102_| Gida Katki 0 2 3
AG| 103 _|Genel Mikrobiyoloji 3 4 AG| 104 |Gida Mikrobiyolojisi 1 3 4
AGI 105 |Genel Kimya 2 3 4 AGT 102 |Gidalarda Temel Iglemier Il 0 3 3
AGI 107 _|Gida Kimyas: alo 3 4 AGT 104 |Et ve Orinleri Isleme Teknolojisi | 2 |1 3 4
AGI 108 _|Mesleki Bilgisayar 2 |1 3 3 AGT 106 |Meyve ve Sebze Isleme Teknolojileril] 2 | 1 3 4
AGI111_[Kalite Sistem ve Standarth 2 |0 3 AGT 108 |Sut Orinleri Isleme Teknolojileri | 2 |1 3 4
AGI113_|Meslek Etigi 2 | 0 3 EDE 102 [Mesleki Staj 0| o 0 8
AGI115_|Gida Ig inde Hijyen ve Sanitasyo{ 2 | 0 3 Toplam Kredi 13 ] 4 17 30
AGT 101_|Gidalarda Temel islemier | 3]0 3 3
Toplam Kredi 21 s 24 30
HLYARIYILIGOZ IV.YARIYIL BAHAR
Haf.Ders Haf.Ders
KODU DERSIN ADI Saati_ | Kredisi| ECTS | KODU DERSIN ADI Saati_ | Kredisi | ECTS
Tlu Tlu
AlB 101 |Atatirk likeleri ve Inkilap Tarihi-| 2 0 0 3 TDB 102 | Tark Dill 1 0 0 3
TDB 101_|Tark Dili- 0 0 3 ¥DB 102 |Yabanci Di Il 0 0
YDB 101_|Yabanci Dill 0 0 3 AlB 102 _|Atatirk likeleri ve Inkilap Tarihi I 2 [0 0
AGT 201 |Meyve ve Sebze |sleme Teknolojiler Il 1 3 4 Toplam Kredi [] [] []
AGT 203 _|Et ve Uriinleri Isleme jileri 2 [ 1 3 4 * 21 AKTS'lik ders secilecektir.
AGT 205_|Sit Orinleri | T jileri 11 2 |1 3 4
Toplam Kredi 12| 3 9 21
“Top 9 AKTS'IIK segmel ders segllecektir.
| SEGMEL] DERSLER
| LYARIYIL SEGMEL] DERSLER / GUZ IV.YARIYIL SECMEL] DERSLER | BAHAR
"Hal.Ders Ders
KOoDU DERSIN ADI Kredisi| ECTS | KoDU DERSIN ADI Kredisi| ECTS
Tlu T|u
[AGI 201 [Tahil Uriinleri Teknolojisi 210 3 JAGI202 |Gingimeilik ilo 3 3
[AGI 203 |Gida Maddelerinin Ambalajlanmas: 210 3 |AGI 204 [Mesieki Matematik 3o 3 3
N MIEI ve Guvenligi 2|0 3 AGI 208 _|Fonksiyonel Gidalar Teknolojisi 3]o 3 3
lAGI 207 Kanath Urinber T jisi 2 1 3 3 AGI 208 |Gida B jisi 3 0 3 3
(AGI 209 [lletigim Teknikleri 3]0 3 3 |aGI210_ [Gida Mevzuati 3] o 3 3
AGI 211 |Oze! Gidalar T FEI 2 3 |aGl212 [Aromatik Bitkiler ve Baharatlar 2] 0 2 3
[aci213__|E ntal Analiz 2 |1 3 3 AGI 214 |Su Uriinleri Teknolojisi 2 1 3 3
AGI 215 |FERmente Urtnler Teknolojisi 2 [ 1 3 3 |aGI216 [Su Kaiitesi 2 | 1 3 3
AGI 217 |Gida Endistri Makinalan 3]0 3 3 |AGI 218 |Aragtirma Yontem ve Teknikleri 2|0 2 3
AGT 207 [Bitkisel Yag T jilen 2 [ 1 3 3 |AGT 202 [Bal ve Sekerii Orinler Teknoloj 2 [ 1 3 3
*Toplamda 8 ders secilecektir. IYu 200 [ls Yer | 0 | 40 20 21
* Toplamda 21 AKTS'Ik ders segllecektir_
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YALOVA UNIVERSITY
SCHEDULE OF ACADEMIC YEAR 2019/ 2020
FARUL KSEKOKUL/DEVLET KONSERVATUVARUMESLEK YUKSEKOKULU : ARMUTLU VOCATIONAL SCHOOL
DEPARTMENT / PROGRAM _:DEPARTMENT OF FOOD PROCESSING / FOOD TECHNOLOGY PROGRAMME
SEMESTER |/ FALL SEMESTER Il | SPRING
Code COURCES Hours | credits | EcTs | code Cources Hours | credits | ECTS
T A T U
AGI 101 |Mathematics 3]0 3 3 |AGI102_ |Food Additives, 0 3
AGI 103 [General Microbiology 2 | 2 3 4 |aGI 104 |Food 2 |1 4
AGI 105 General Chemis! 2 2 3 4 AGT 102 [Bam Food Processing Il 3 0 3
AGI 107 _|Food Chemistry 3|0 3 4 |AGT 104_|Meat and Meat Products Processing ] 2 | 1 3 4
[AGI 109 |Professional Comp 2 |1 3 JAGT 106_|Fruit and Veg P ing Techd 2 | 1 3 4
(AGI 111 |Quality System and Standards 2 | 0 3 JAGT 108_|Dairy Products Processing Technolog] 2 | 1 3 4
(AGI 113 |Business Ethics 2 |0 3 |EDE 102_[industrial Intemshi 0 | 0 0 8
AGI 115 |Hygeine and at Food Enterpri] 2 | 0 2 3 Toplam Kredi 13| 4 7 30
AGT 101 [Basic Food Processing | 3o 3 3
Toplam Kredi 21| & 24 30
SEMESTER Il / FALL SEMESTER IV | SPRING
Code Course T""‘"‘“ Credits | ECTS | Code Course T"°'"‘n Credits | ECTS
‘Ataturk's Principles and History of
AIB 101 o on | 20 0 3 TDB 102 |Turkish Language Il 2|0 0 3
TDB 101_|Turkish Language | 2 [0 0 3 DB 102 [Foreign Language Il _ 2 | 0 0 3
Ataturk's Principles and History of
YDB 101 |Foreign Language | 2|0 0 3 AlB 102 [ e 2 (o0 0 3
AGT 201_|Fruit and Veg [ Technol|l 2 | 1 3 ] Toplam Kredi 5 | 0 0 9
AGT 203 |Meat and Meat Products Processing Teq 2 1 3 4
AGT 205 |Dairy Products Processing Technology |, | 3 4
[u
Toplam Kredi 12| 3 ) 21
SEGMELI DERSLER
SEMESTER lll/ FALL ELECTIVE COURCES SEMESTER IV/ SPRING ELECTIVE COURCES
Hours o oais | Ects Hours 1o oaits | EcTS
T A T A
0 2 3 |AGI202 0 3 3
0 2 3 |AGI204 0 3 3
2 | o 2 3 |AGI206 |Functional Food Technology 3| o 3 3
2 | 1 3 3 |AGI208 3|0 3 3
AGI208[C i Techniques 3] o 3 3 |AGI210_|Food Legisiation 3]0 3 3
AGI211__|Special Food Technology 2 | o 2 3 |AGI212_|Aromatic Herbs and Spices 2|0 2 3
AGI 213 [instrumental s 2 | 1 3 3 |AGI214_|A iture Technology _ 2 | 1 3 3
AGI215___|[Fermented Products Technology 2 | 1 3 3 |AGI 216 |Water Qual 2 | 1 3 3
AGI 219 |Food Industry Machines 3]0 3 3 |AGI218_|Research Methods and Techniques | 2 | 0 2 3
AGT 201 |Vegetable Oil Technology 2 1 3 3 AGT 202_|Technologies of Honey and Sugar Prd 2 1 3 3
_ 1 YU 200 Practice 0 | 40 20 21
* Ill. Semester 9 ECST, IV. S 21 ECTS will be sel




